Smrecianska 6, 831 01 Bratislava

VdZeni priatelia,

mdme pre Vds Specidlnu ponuku tzv. vecernych resp. vikendovych 6 menu setov za akciové ceny.
Ponuka je pre skupiny od 18-35 o0séb a bude Vdm k dispozicii restaurdcia s terasou /uzavretd
spolocnost/.

Nasa ponuka plati v pracovné dni /utorok - piatok/ od 17.30 hod a cez vikendy a sviatky od 12
hod. Zatvdracie hodiny prispdsobime individudlne dl'a Vds.

Menu sety je mozné kombinovat. V ponuke sd aj kvalitné slovenské sortové vina s aktudlnou
zl'avou 207% . Pivo capujeme remeselny Chotébor.

Pre deti Vdm urobime individudlne menu podl'a Vasich ndvrhov.

Objedndvky prijimame na tel. ¢. +421 905 713 019 /Whatsapp vrdtane/ alebo 0948 450 501 .
Email: bastion@bastion.sk pripadne bastionpenzion@gmail.com

Zdvidzné objedndvky je potrebné potvrdit minimdine 48 hodin vopred pred akciou.

Tesime sa na Vds so Zelanim pekného dria.

Vas kolektiv Bastion restaurant.

Menu set ¢.1
« Sunkové rolky s chrenovou penou, $pargl'ou a pecivom
o Grilovand kuracia kapsa plnend kacacou pecienkou, modrym syrom a anandsom. Poddvame
s kukuri¢nym pyré so zemiakmi
o Domdca fahand jablkovd strddla s vanilkovym krémom a ovocim /nasa vyroba/
Cena 10,50€ /os.

Menu set ¢.2 /pre 2 osoby/
o Domdca bravcovd pastéta s kacacou pecienkou a hruskou, pecivo /nasa vyroba/
e Bravcové grilované marinované koleno zadné, baranie rohy, alma paprika, uhorky,
horéica, chren, chlieb
o Domdca fahand jablkovd strddl'a s vanilkovym krémom a ovocim/nasa vyroba/
Cena 24€
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Menu set ¢.3
o Jednohubky s bryndzovou ndtierkou, grilovanou paprikou a olivou

e Pravy polovnicky divinovy kotlikovy gulds /z mufldna/ s maslovymi haluskami. Poddvame s
rascovymi postchmi.

o Domdca fahand jablkovd strddla s vanilkovym krémom a ovocim /nasa vyroba/
Cena 11,80€

Menu set ¢.4

e Syrovd roldda z dvoch druhov syra a debrecinskou Sunkou s pecivom /nds recept/

o Hovddzie rolky z panenky na Frankovke plnené lesnymi hubami, ostiepkom a Salotkou
zapecené v rire. Poddvame s belgickymi hranolkami a francizskym vinovym dipom.

o Domdca fahand jablkovd strddl'a s vanilkovym krémom a ovocim/nasa vyroba/

Cena 12,50€

« Spendtovd palacinka plnend mozzarellou a cherry paradajkami
o Udeny pstruh v bylinkovej kruste s chrenovou penou a grilovanou cuketou. Poddvame s
Cerstvym zeleninovym Saldtom a bruschettou

o Domdca fahand strddla s vanilkovym krémom a ovocim /nasa vyroba/
Cena 11,20€

Menu set ¢.6
o Zapekané sampiridny plnené sparglou a syrom. Poddvame s jemnym bylinkovo-cesnakovym
dipom a pecivom
o VyprdZany Hermelin v trojobale so sezamom, plneny baklaZdnom na hribovom l6zku s
restovanou cibul’kou. Poddvame s hranolkami a cesnakovo-sampificnovym dipom.

o Domdca tahand jablkovd $tridla s vanilkovym krémom a ovocim /nasa vyroba/
Cena 11 ,50€




